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Old Folk House

SHIMIZUYA
It is an old Japanese style 

house located in the 

nature, which has a long 

engawa (veranda), an irori 

(Japanese hearth) and a 

large doma (earth floor). 

You can feel nostalgic and 

relaxed here.

DISCOVER  NICHINAN

Old Folk House

KATSUMIYA

F A R M S T A Y  i n  N I C H I N A N ,  T o t t o r i - P r e f . FARMSTAY in NICHINAN, Tottori -Pref .

It is an old Japanese style 

house with 100 years of 

history. This house is 

designated as the National 

Tangible Cultural Property. 

You can experience the 

traditional Japanese life and 

nature here.
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鳥取県日南町の古民家宿泊ガイド 反対からも読めます！ 鳥取県日南町の古民家宿泊ガイド 反対からも読めます！
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国
道
180
号
か
ら
細
い
県
道
へ
と
曲
が
り
︑
し
ば
ら
く

進
ん
だ
先
に
築
150
年
の
古
民
家
が
建
っ
て
い
ま
す
︒
太

い
柱
に
広
い
三
和
土
︑
囲
炉
裏
が
︑
初
め
て
の
人
も
快

く
出
迎
え
て
く
れ
る
温
か
い
お
宿
︒

　
自
然
の
中
に
佇
む
古
民
家
は
︑
長
い
縁
側
に
囲
炉
裏
︑

広
い
土
間
に
懐
か
し
さ
を
感
じ
︑
初
め
て
訪
れ
た
人
も

ほ
っ
と
く
つ
ろ
げ
る
雰
囲
気
︒
宿
泊
は
１
日
１
組
限
定

で
連
泊
も
可
能
な
の
で
︑
気
兼
ね
な
く
ゆ
っ
く
り
と
過

ご
す
こ
と
が
で
き
ま
す
︒
朝
の
清
涼
な
空
気
︑
生
命
力

あ
ふ
れ
る
新
緑
︑
冷
涼
な
気
候
に
癒
や
さ
れ
る
夏
︑
夕

暮
れ
に
郷
愁
を
誘
う
虫
の
声
と
︑
四
季
折
々
の
情
景
が

楽
し
め
ま
す
︒
里
山
の
暮
ら
し
体
験
コ
ー
ス
は
︑
野
の

花
を
生
け
た
り
︑
野
菜
や
山
菜
を
収
穫
し
て
田
舎
料
理

を
作
っ
た
り
と
豊
富
な
内
容
︒
周
辺
で
摘
ん
だ
薬
草
か

ら
作
る
オ
リ
ジ
ナ
ル
入
浴
剤
も
人
気
で
︑
ヨ
ガ
や
座
禅

も
体
験
で
き
ま
す
︒
た
ま
に
は
携
帯
電
話
や
時
計
を
外

し
︑
普
段
の
せ
わ
し
な
い
生
活
を
忘
れ
て
︑
縁
側
に
座
っ

て
そ
っ
と
耳
を
澄
ま
せ
て
み
ま
せ
ん
か
？  
き
っ
と
里
山

の
自
然
が
︑
や
さ
し
く
あ
な
た
を
出
迎
え
て
く
れ
ま
す
︒

　
こ
こ
で
は
四
季
折
々
に
素
敵
な
景
色
に
出
会
え
ま
す

が
︑
そ
の
中
で
も
特
に
十
数
種
類
の
紅
葉
が
咲
き
競
う

秋
が
オ
ス
ス
メ
で
す
︒
重
な
る
秋
色
と
古
民
家
が
映
え
︑

さ
ら
に
寛
ぎ
の
時
を
楽
し
ま
せ
て
く
れ
ま
す
︒

　
日
常
の
慌
た
だ
し
さ
か
ら
離
れ
︑
ゆ
っ
く
り
と
息
を

し
て
手
足
ま
で
解
放
し
︑
ゆ
る
や
か
な
時
の
流
れ
を
十

分
に
味
わ
っ
て
い
た
だ
く
と
共
に
︑
古
民
家
の
も
つ
ふ

と
こ
ろ
の
深
さ
︑
昔
な
が
ら
の
暮
ら
し
に
ふ
れ
て
み
ま

せ
ん
か
︒
あ
た
ら
し
い
自
分
に
会
え
る
か
も
︒

あ
た
ら
し
い
自
分
を

見
つ
け
に
い
こ
う

た

た

き

と
き
わ
す
れ
清
水
屋 

鈴
の
道

一
日
一
組
だ
け
の
極
上
空
間

B-3 B-2

［1］自然の音に耳を傾けお茶とお
菓子を楽しむ／［2］丁寧な盛り付
けと地元の食材が膳を引き立て
る（朝食）／［3］座禅により心を鎮
め自分と向き合います／［4］周辺
の植物を採集し自分だけの飾り
付けを楽しみます／［5］そば打ち
体験では、自分で打った蕎麦が食
べられます

宿泊についての
詳しい情報はコチラB-6
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清
水
屋
周
辺
の
自
然
の
中
で
花

や
山
野
草
を
自
分
で
採
取
し

て
︑花
瓶
や
鉢
な
ど
に
飾
り
ま

す
︒自
分
好
み
の
彩
で
ど
う
ぞ
︒

　
石
臼
で
自
家
製
粉
し
た
蕎
麦
粉
で
作
る

十
割
蕎
麦
に
こ
だ
わ
っ
て
い
ま
す
︒理
想

と
す
る
蕎
麦
の
弾
力
感
と
穀
物
感
を
出
す

に
は
︑つ
な
ぎ
な
し
の
粗
引
き
の
蕎
麦
粉

を
使
う
必
要
が
あ
る
か
ら
で
す
︒蕎
麦
の

心
地
よ
い
弾
力
感
を
出
す
た
め
に
︑蕎
麦

殻
を
取
り
除
い
た﹁
丸
抜
き
﹂の
み
で
製
粉

し
た
蕎
麦
粉
を
使
っ
て
い
ま
す
︒ま
た
︑蕎

麦
の
穀
物
と
し
て
美
味
し
さ
を
引
き
出
す

た
め
に
使
う
粗
引
き
の
蕎
麦
粉
は
つ
な
が

り
に
く
い
の
で
︑蕎
麦
粉
が
元
気
で
つ
な

が
り
や
す
い
製
粉
直
後
に
蕎
麦
に
し
て
や

る
必
要
が
あ
り
ま
す
︒そ
の
た
め
に
は
自

家
製
粉
が
必
須
な
の
で
す
︒

　
今
使
っ
て
い
る
ソ
バ
の
実
で
は
︑島
根

県
の
三
瓶
産
と
福
井
県
の
丸
岡
産
の
在
来

種
が
香
り
高
く
粘
り
が
あ
っ
て
よ
い
と

思
っ
て
い
ま
す
︒

　
蕎
麦
の
味
と
香
り
を
楽
し
ん
で
も
ら
い

た
い
の
で
︑蕎
麦
つ
ゆ
は
甘
味
を
抑
え
た
薄

味
に
し
て
い
ま
す
︒出
汁
は
２
年
物
の
枯
れ

節
︑あ
ご
節
︑北
海
道
産
昆
布
を
使
っ
て
︑

し
っ
か
り
と
し
た
出
汁
を
と
っ
て
い
ま
す
︒

　
お
も
て
な
し
に
つ
い
て
は
︑清
水
屋
の

時
間
を
ゆ
っ
く
り
感
じ
な
が
ら
楽
し
ん
で

い
た
だ
け
る
よ
う
に
︑お
客
様
の
食
べ
る

ス
ピ
ー
ド
に
合
わ
せ
た
提
供
を
心
が
け
て

い
ま
す
︒

　
目
指
す
の
は
お
金
を
頂
け
る
レ
ベ
ル
の

そ
ば
打
ち
技
術
︒本
格
的
な
趣
味
と
し
て
学

び
た
い
人
か
ら
独
立
開
業
を
目
指
す
人
ま

で
︑と
き
わ
す
れ
清
水
屋
の
持
つ
技
術
を
丁

寧
か
つ
徹
底
的
に
指
導
い
た
し
ま
す
︒

　﹁
食
﹂に
携
わ
る
人
に
な
る
わ
け
で
す
か

ら
︑人
に
喜
ん
で
も
ら
え
る
価
値
の
あ
る
も

の
と
し
て
︑蕎
麦
づ
く
り
に
取
り
組
ん
で
も

ら
い
た
い
で
す
︒自
分
が
つ
く
る
蕎
麦
を
食

べ
る
人
に
感
動
や
喜
び
を
与
え
ら
れ
る
蕎

麦
職
人
に
な
っ
て
も
ら
い
た
い
で
す
︒

○
季
節
：
４
月
～
11
月

○
料
金
：
宿
泊
者
は
無
料

○
所
用
時
間
：
約
40
分

まずはお電話または電子メールでお問
い合わせください。できる限りお客様
の都合に合わせた日程を組ませていた
だきます。お気軽にご相談ください。

TEL：090-7892-8276
goudo.sgoudo.s@rakuten.jp
※清水屋店主：神門（ごうど）伸次

①
清
水
屋
周
辺
で
苔
を
採
取
︑②

苔
玉
の
土
台
作
り
︑③
土
台
へ
苔

や
山
野
草
を
植
付
け
︒旅
の
お
み

や
げ
に
い
か
が
で
す
か
︒

○
季
節
：
４
月
～
11
月

○
料
金
：
宿
泊
者
は
５
0
0
円

　︵
器
︑土
台
の
材
料
代
︶／
人

○
所
用
時
間
：
40
分
～
60
分

家
庭
で
も
簡
単
に
で
き
る
味
噌

作
り
︒大
豆
を
蒸
し
て
潰
す
と

こ
ろ
か
ら
始
め
︑大
豆
と
塩
と

麹
を
混
ぜ
合
わ
せ
れ
ば
完
成
︒

○
季
節
：
４
月
～
11
月
中
旬

○
料
金
：
宿
泊
者
は
３
0
0
0
円
／
人

○
所
用
時
間
：
約
120
分

○
そ
の
他
：
要
予
約

水
ま
わ
し
︑こ
ね
︑延
べ
︑切
り
︑

茹
で
ま
で
の
プ
ロ
セ
ス
を
体
験

で
き
ま
す
︒体
験
後
は
自
分
の

打
っ
た
蕎
麦
を
試
食
し
ま
す
︒

○
季
節
：
４
月
～
11
月
中
旬

○
料
金
：
宿
泊
者
３
0
0
0
円
／
人

○
所
用
時
間
：
約
90
分

○
そ
の
他
：
要
予
約

農的暮らしを目指す中で蕎麦に出会い、その魅
力に引き込まれる。松江市でそば打ちの修行を
した後、全国の蕎麦を食べ歩きながら、自分の
目指す蕎麦を決め、ときわすれ清水屋を開業し
現在に至る。「居心地のよい場の提供」が信条。

花
寄
せ

は
な

よ

こ
け
だ
ま

01
苔
玉
作
り

02
味
噌
作
り

03

伝
え
た
い
味
と
技
術

目
指
す
人
材
育
成

指
導
方
法
と
料
金

本
格
そ
ば
道
場
の
学
習
内
容

お問い合わせ 受講生随時募集！

❶
蕎
麦
に
つ
い
て
の
基
本
的
知
識
の
習
得

❷
そ
ば
粉
の
製
粉
技
術
の
習
得

❸
そ
ば
打
ち
技
術
の
習
得

❹
つ
ゆ
の
作
り
方
指
導

❺
そ
ば
を
使
っ
た
料
理
の
習
得︵
そ
ば
湯
︶

店
主
か
ら
の
メ
ッ
セ
ー
ジ

B-5 B-4

❶
技
術
を
身
に
つ
け
て
も
ら
い
た
い
か

ら
︑少
人
数
制
で
丁
寧
に
指
導
い
た
し
ま

す
︒道
場
は
２
～
４
人
の
少
人
数
制
で
実

施
し
ま
す
︒

❷
１
回
６
時
間×

12
回

で
製
粉
技
術
か
ら
そ
ば

打
ち
技
術
ま
で
習
得
し

て
頂
き
ま
す
︒そ
ば
打
ち

技
術
向
上
の
た
め
に
は
︑

指
導
を
受
け
な
が
ら
数

多
く
打
つ
こ
と
が
大
切

で
す
︒１
回
６
時
間︵
休

憩
時
間
含
む
︶の
授
業
の

中
で
２
～
３
回
の
そ
ば

打
ち
を
し
て
頂
く
こ
と

で
︑体
に
技
術
を
染
み
込

ま
せ
て
い
き
ま
す
︒

❸
料
金
／
１
回
１
万
円︵
マ
ン
ツ
ー
マ
ン

指
導
を
希
望
さ
れ
る
方
は
︑１
回
２
万
円
︶

※

料
金
に
は
︑指
導
料
︑そ
ば
粉
等
の
材
料
代
︑資
料

代
︑消
費
税
が
含
ま
れ
ま
す
︒そ
ば
打
ち
道
具
は
無

料
で
使
用
で
き
ま
す
︒︵
自
分
の
道
具
を
持
参
し
て

も
よ
い
で
す
︒︶手
打
ち
し
た
蕎
麦
は
店
内
で
試
食

し
ま
す
︒お
持
ち
帰
り
も
可
能
で
す
︒

そ
ば
打
ち
体
験

04

大人の隠れ家で学ぶ至高のそば打ち技術
職人を目指したい方、

本格的にそば打ちを学びたい方へ

他
に
も
あ
り
ま
す

オ
ス
ス
メ
体
験
!!

と き わ す れ 清 水 屋

神門伸次店主
ごう ど

さん
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に
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す
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︒
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蕎
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粉
で
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十
割
蕎
麦
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だ
わ
っ
て
い
ま
す
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想

と
す
る
蕎
麦
の
弾
力
感
と
穀
物
感
を
出
す

に
は
︑つ
な
ぎ
な
し
の
粗
引
き
の
蕎
麦
粉

を
使
う
必
要
が
あ
る
か
ら
で
す
︒蕎
麦
の

心
地
よ
い
弾
力
感
を
出
す
た
め
に
︑蕎
麦

殻
を
取
り
除
い
た﹁
丸
抜
き
﹂の
み
で
製
粉

し
た
蕎
麦
粉
を
使
っ
て
い
ま
す
︒ま
た
︑蕎

麦
の
穀
物
と
し
て
美
味
し
さ
を
引
き
出
す

た
め
に
使
う
粗
引
き
の
蕎
麦
粉
は
つ
な
が

り
に
く
い
の
で
︑蕎
麦
粉
が
元
気
で
つ
な

が
り
や
す
い
製
粉
直
後
に
蕎
麦
に
し
て
や

る
必
要
が
あ
り
ま
す
︒そ
の
た
め
に
は
自

家
製
粉
が
必
須
な
の
で
す
︒

　
今
使
っ
て
い
る
ソ
バ
の
実
で
は
︑島
根

県
の
三
瓶
産
と
福
井
県
の
丸
岡
産
の
在
来

種
が
香
り
高
く
粘
り
が
あ
っ
て
よ
い
と

思
っ
て
い
ま
す
︒

　
蕎
麦
の
味
と
香
り
を
楽
し
ん
で
も
ら
い

た
い
の
で
︑蕎
麦
つ
ゆ
は
甘
味
を
抑
え
た
薄

味
に
し
て
い
ま
す
︒出
汁
は
２
年
物
の
枯
れ

節
︑あ
ご
節
︑北
海
道
産
昆
布
を
使
っ
て
︑

し
っ
か
り
と
し
た
出
汁
を
と
っ
て
い
ま
す
︒

　
お
も
て
な
し
に
つ
い
て
は
︑清
水
屋
の

時
間
を
ゆ
っ
く
り
感
じ
な
が
ら
楽
し
ん
で

い
た
だ
け
る
よ
う
に
︑お
客
様
の
食
べ
る

ス
ピ
ー
ド
に
合
わ
せ
た
提
供
を
心
が
け
て

い
ま
す
︒

　
目
指
す
の
は
お
金
を
頂
け
る
レ
ベ
ル
の

そ
ば
打
ち
技
術
︒本
格
的
な
趣
味
と
し
て
学

び
た
い
人
か
ら
独
立
開
業
を
目
指
す
人
ま

で
︑と
き
わ
す
れ
清
水
屋
の
持
つ
技
術
を
丁

寧
か
つ
徹
底
的
に
指
導
い
た
し
ま
す
︒

　﹁
食
﹂に
携
わ
る
人
に
な
る
わ
け
で
す
か

ら
︑人
に
喜
ん
で
も
ら
え
る
価
値
の
あ
る
も

の
と
し
て
︑蕎
麦
づ
く
り
に
取
り
組
ん
で
も

ら
い
た
い
で
す
︒自
分
が
つ
く
る
蕎
麦
を
食

べ
る
人
に
感
動
や
喜
び
を
与
え
ら
れ
る
蕎

麦
職
人
に
な
っ
て
も
ら
い
た
い
で
す
︒

○
季
節
：
４
月
～
11
月

○
料
金
：
宿
泊
者
は
無
料

○
所
用
時
間
：
約
40
分

まずはお電話または電子メールでお問
い合わせください。できる限りお客様
の都合に合わせた日程を組ませていた
だきます。お気軽にご相談ください。

TEL：090-7892-8276
goudo.sgoudo.s@rakuten.jp
※清水屋店主：神門（ごうど）伸次

①
清
水
屋
周
辺
で
苔
を
採
取
︑②

苔
玉
の
土
台
作
り
︑③
土
台
へ
苔

や
山
野
草
を
植
付
け
︒旅
の
お
み

や
げ
に
い
か
が
で
す
か
︒

○
季
節
：
４
月
～
11
月

○
料
金
：
宿
泊
者
は
５
0
0
円

　︵
器
︑土
台
の
材
料
代
︶／
人

○
所
用
時
間
：
40
分
～
60
分

家
庭
で
も
簡
単
に
で
き
る
味
噌

作
り
︒大
豆
を
蒸
し
て
潰
す
と

こ
ろ
か
ら
始
め
︑大
豆
と
塩
と

麹
を
混
ぜ
合
わ
せ
れ
ば
完
成
︒

○
季
節
：
４
月
～
11
月
中
旬

○
料
金
：
宿
泊
者
は
３
0
0
0
円
／
人

○
所
用
時
間
：
約
120
分

○
そ
の
他
：
要
予
約

水
ま
わ
し
︑こ
ね
︑延
べ
︑切
り
︑

茹
で
ま
で
の
プ
ロ
セ
ス
を
体
験

で
き
ま
す
︒体
験
後
は
自
分
の

打
っ
た
蕎
麦
を
試
食
し
ま
す
︒

○
季
節
：
４
月
～
11
月
中
旬

○
料
金
：
宿
泊
者
３
0
0
0
円
／
人

○
所
用
時
間
：
約
90
分

○
そ
の
他
：
要
予
約

農的暮らしを目指す中で蕎麦に出会い、その魅
力に引き込まれる。松江市でそば打ちの修行を
した後、全国の蕎麦を食べ歩きながら、自分の
目指す蕎麦を決め、ときわすれ清水屋を開業し
現在に至る。「居心地のよい場の提供」が信条。

花
寄
せ

は
な

よ

こ
け
だ
ま

01
苔
玉
作
り

02
味
噌
作
り

03

伝
え
た
い
味
と
技
術

目
指
す
人
材
育
成

指
導
方
法
と
料
金

本
格
そ
ば
道
場
の
学
習
内
容

お問い合わせ 受講生随時募集！

❶
蕎
麦
に
つ
い
て
の
基
本
的
知
識
の
習
得

❷
そ
ば
粉
の
製
粉
技
術
の
習
得

❸
そ
ば
打
ち
技
術
の
習
得

❹
つ
ゆ
の
作
り
方
指
導

❺
そ
ば
を
使
っ
た
料
理
の
習
得︵
そ
ば
湯
︶

店
主
か
ら
の
メ
ッ
セ
ー
ジ

B-5 B-4

❶
技
術
を
身
に
つ
け
て
も
ら
い
た
い
か

ら
︑少
人
数
制
で
丁
寧
に
指
導
い
た
し
ま

す
︒道
場
は
２
～
４
人
の
少
人
数
制
で
実

施
し
ま
す
︒

❷
１
回
６
時
間×
12
回

で
製
粉
技
術
か
ら
そ
ば

打
ち
技
術
ま
で
習
得
し

て
頂
き
ま
す
︒そ
ば
打
ち

技
術
向
上
の
た
め
に
は
︑

指
導
を
受
け
な
が
ら
数

多
く
打
つ
こ
と
が
大
切

で
す
︒１
回
６
時
間︵
休

憩
時
間
含
む
︶の
授
業
の

中
で
２
～
３
回
の
そ
ば

打
ち
を
し
て
頂
く
こ
と

で
︑体
に
技
術
を
染
み
込

ま
せ
て
い
き
ま
す
︒

❸
料
金
／
１
回
１
万
円︵
マ
ン
ツ
ー
マ
ン

指
導
を
希
望
さ
れ
る
方
は
︑１
回
２
万
円
︶

※

料
金
に
は
︑指
導
料
︑そ
ば
粉
等
の
材
料
代
︑資
料

代
︑消
費
税
が
含
ま
れ
ま
す
︒そ
ば
打
ち
道
具
は
無

料
で
使
用
で
き
ま
す
︒︵
自
分
の
道
具
を
持
参
し
て

も
よ
い
で
す
︒︶手
打
ち
し
た
蕎
麦
は
店
内
で
試
食

し
ま
す
︒お
持
ち
帰
り
も
可
能
で
す
︒

そ
ば
打
ち
体
験

04

大人の隠れ家で学ぶ至高のそば打ち技術
職人を目指したい方、

本格的にそば打ちを学びたい方へ

他
に
も
あ
り
ま
す

オ
ス
ス
メ
体
験
!!

と き わ す れ 清 水 屋

神門伸次店主
ごう ど

さん



● 住所：鳥取県日野郡日南町菅沢1019
● TEL：0859-87-0006
● チェックイン　　15：00より （土日は16：00より）
　 チェックアウト　10：00まで
● 定休日：冬期（12月～３月）休業
● 駐車場：あり

● 住所：日南町菅沢1019
● TEL：0859-87-0006
● 営業日：土・日・祝日
● 時間：11:00～そばがなくなり次第終了
● 駐車場：あり

車で国道180号を日南町方面に走り、県道
286号へ曲がって約１㎞。酒屋（休業中）が
曲がり角の目印。

Shimizuya Suzu no michi

清水屋 鈴の道

Tokiwasure Shimizuya

ときわすれ清水屋

● 住所：鳥取県日野郡日南町菅沢729
● TEL：0859-87-0304／携帯：080-2909-0609
● チェックイン　　16：00より
　 チェックアウト　10：00より
　※前後に体験メニューを追加する場合は異なります。
● 定休日：不定休
● 駐車場：あり

国道180号菅沢神社付近から県道48号へ入り
300m。左手に大きなエノキの木が目印。

Kominka katsumiya

古民家かつみや

INFORMATION INFORMATION

A-6 B-6

素泊り
　布団利用　中学生以上 ………………………… 6,500円＋税
 中学生以下 ………………………… 3,500円＋税
　寝袋利用 中学生以上 ………………………… 6,000円＋税
  中学生以下 ………………………… 3,000円＋税
 ※冬期は暖房費を１人500円いただきます。
団体宿泊特典
　①４人以上の女子会：１体験無料＋季節のお土産プレゼント
　②８人以上の団体：１人当たり宿泊料金が10％OFF
食事料金
　宿が用意する場合
　朝食･･･1,000円/人
　夕食･･･2,500円/人　※食事の内容はお問い合わせください
　自炊する場合
　①台所及び調理器具：無料で貸し出します
　②調味料（塩、味噌、塩など）：無料で提供します
　③自家栽培野菜：1円/1gで販売いたします
　④清流で育てた食味値80の減農薬自家栽培米：有料にて提供します
　⑤かまど：使用料1,500円（主人指導のもと炊飯していただきます）
　⑥バーベキュー道具：有料にて提供します

要予約

予約推奨

おしながき

宿泊要予約宿泊

食事

宿泊料金

ざるそば …………………………………………… 900円（税込）
かけそば …………………………………………… 900円（税込）
そば定食 ……………………………… 2,000円（税込）限定20食
※季節により対応できるお料理が異なります

宿泊料 （１泊２食】※１日１組限定です）

２～３名 ……………………………………………18,000円+税
２～７名 ………………………………………… 16,000円＋税
※季節により対応できるお料理が異なります

180

286

酒屋

至 南部町

至 

日
野
町

至 

奥
出
雲
町

日南湖

48

至 日南湖・生山

180

至 

南
部
町

菅沢神社

至 奥出雲町

古民家かつみやの情報はコチラから！ ときわすれ清水屋 鈴の道の情報はコチラから！


